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ier

RES ORGANOLEPTIQUES

xotiques, abricot sec et miel. Bouche atypique et douce
es de fruits exotiques : litchi, mangue. Finale fraiche et

METS & VIN
> gras, Fromages a pate persillée, Desserts aux fruits.

RE DE SERVICE & DUREE DE GARDE
et 8°C. Garde 5 & 10 ans.

T & TERROIR

argilo-calcaires de Coteaux.

yelliculaire. Pressurage et fermentation en cuves inox &

ratures. Arrét de la fermentation par le froid d 60 g de
naturel/l de vin.

yogne Authentique Cannelle.
de 6 bouteilles
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